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Аннотация. В статье рассмотрена принципы системы ХАССП и контроль качества мясной и рыбной про-

дукции, отвечающие требованиям пищевой безопасности. 

Ключевые слова: система менеджмента качества; стандартизация; мясная продукция; безопасность. 

 

Одним из приоритетных направлений развития 

мясного и рыбного комплекса является обеспечение 

продовольственной безопасности и увеличение 

потребления населением качественной рыбной про-

дукции. 

В целях обеспечения безопасности мясной и 

рыбной продукции всё большее значение приобре-

тает разработка и использование систем управления 

производством, которые гарантировали бы стабиль-

ные безопасность и качество производимой продук-

ции. Речь идёт о таком способе организации произ-

водства, когда сводится к минимуму риск 

производственных ошибок, которые не могут быть 

устранены или предотвращены только посредством 

контроля качества и безопасности конечной про-

дукции. Должна контролироваться не сама конечная 

продукция, а процесс её производства.  

При этом определяются не только потенциаль-

ные опасности, которые могут возникнуть на произ-

водстве и повлиять на безопасность продукции, но и 

появляется возможность установить место и время 

их наиболее вероятного появления, следовательно, 

можно предпринять необходимые шаги, препят-

ствующие появлению этих опасностей или исправ-

ляющие их, если они возникнут. Важным направле-

нием работы по повышению качества и 

безопасности мясной и рыбной продукции должно 

стать совершенствование систем менеджмента на 

предприятиях. 

Система менеджмента безопасности — сово-

купность организационной структуры, методик, 

процессов, необходимых для осуществления меро-

приятий по выявлению, снижению до приемлемого 

уровня или устранению опасностей в критических 

контрольных точках, в результате выполнения кото-

рых обеспечивается выпуск безопасной продукции.  

Основные функции менеджмента: планирова-

ние, организация, мотивация, коммуникации, управ-

ление, процессы разработки и принятия решений, 

контроль. Взаимосвязь этих функций определяется 

тем, что нельзя управлять неорганизованной систе-

мой, т.е., чем лучше организовано предприятие, тем 

меньше оно нуждается в управлении.  

При производстве продукции система менедж-

мента безопасности в конечном результате ориенти-

руется на пищевой продукт, безопасный для челове-

ка в момент потребления.  

Международной организацией по стандартиза-

ции (ISO) разработан и утверждён стандарт ISO 

22000:2005 «Системы менеджмента безопасности 

пищевой продукции. Требования к организации, 

участвующей в пищевой продукции». Этот доку-

мент объединил требования стандарта ISO 9001, 

принципы ХАССП и требования к программе обяза-

тельных предварительных мероприятий.  

Указанные стандарты направлены на гармони-

зацию на глобальном уровне требований к менедж-

менту безопасности продукции для организаций, 

работающих в цепях создания и поставок.  

Концепция ХАССП предусматривает система-

тическую идентификацию, оценку и управление 

опасными факторами, существенно влияющими на 

безопасность пищевой продукции, и основана на 

семи основных принципах (таблица 1). 
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Таблица 1. 

Принципы и мероприятия системы ХАССП 

Принцип ХАССП Мероприятия 

1. Проведение анализа опасных 

факторов (рисков)  

Определить потенциально опасные факторы производства продукции на 

всех его стадиях. Оценить вероятность возникновения опасных факторов и 

выработать общие профилактические меры для их предотвращения и кон-

троля. 

2. Определение ККТ  

Определить точки, процедуры, технологические стадии, где контроль поз-

волит не допустить опасности или свести к минимуму возможность её воз-

никновения. 

3. Установление критических пре-

делов в ККТ  

Установить лимиты (пределы) и допуски, которые необходимо соблюдать, 

чтобы ситуация в ККТ не выходила из-под контроля. 

4. Установление процедур монито-

ринга ККТ  

Осуществлять систему наблюдений и инспекции в ККТ при помощи произ-

водственного контроля (регулярные испытания, анализы и др.) и надзора. 

5. Разработка корректирующих 

действий  

Разработать корректирующие действия, предпринимаемые в случае уста-

новления в процессе наблюдений или инспекции нарушений в ККТ. 

6. Установление процедур учёта и 

ведения документации  

Разработать процедуры проверки для подтверждения эффективности и 

действенности системы ХАССП. 

7. Установление процедур провер-

ки  

Разработать и поддерживать в рабочем состоянии документацию процедур 

и действий по внедрению и соблюдению принципов ХАССП. 

 

В международной мясной и рыбной торговлях 

общепризнано, что принятые во всём мире и повсе-

местно реализованные системы качества и безопас-

ности мясных и рыбных продуктов, основанные на 

принципах ХАССП, значительно способствовали 

повышению безопасности и качества биоресурсов и 

продукции из них, предлагаемой на международных 

рынках. Это также привело к усилению прозрачно-

сти и согласованию среди торговых партнёров их 

систем безопасности и качества управления.  

Для того, чтобы эффективно осуществлять 

принципы, которые положены в основу системы 

менеджмента качества и безопасности, необходимо 

проделать определенные этапы разработки и внед-

рения системы. В этом процессе самым главным 

шагом является обучение персонала, в том числе 

необходимо обучить специалистов рабочей группы 

ХАССП теории анализа рисков и пройти повышение 

квалификации лиц, которые отвечают за осуществ-

ление оперативного контроля. 

В Республике Казахстан действуют стандарты, 

устанавливающие требования к системам менедж-

мента безопасности для предприятий пищевой про-

мышленности:  

 СТ РК 1179-2003 «Системы качества. 

Управление качеством пищевых продуктов на осно-

ве принципов ХАССП»; 

 СТ РК ИСО 22000-2006 «Системы менедж-

мента безопасности пищевых продуктов. Требова-

ния ко всем организациям в цепи производства и 

потребления пищевых продуктов». 

СТ РК ИСО 22000-2006 идентичен международ-

ному стандарту ISO 22000:2005 и обеспечивает 

унификацию требований к системам ХАССП на 

международном уровне, их сближение с требовани-

ями других международных стандартов на системы 

менеджмента. 

На основании вышесказанного, можно сделать 

вывод, что система ХАССП, явᴫяется одним из 

эффективных инструментов в сфере обеспечения 

безопасности и качества как мясной, так и рыбной 

продукции, которая основана на исследовании серь-

езных обстоятельств, для принятия решений, кото-

рые связаны с гигиеной пищевой продукции, созда-

нием программ по обеспечению качества. 
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