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Түрлі әдістермен ірімшік өндіруде ашытқының рөлі өте үлкен орын алады. Дайын өнімнің сапасы ең алдымен ашытқының сапасына, оның активтілігіне және дақылдың микробиологиялық типіне тәуелді, ал дәстүрлі әдіспен ірімшік өндіруде технологиялық үрдіс ұзақтығына тәуелді [1]. Ашытқыға  арналған  штамды  микроскопиялық  препарат бойынша түзілген ашытқының микроскопиялық қасиеттері (дәмі, консистенциясы) іркіттің  бөліну  қабілеттілігі, сүттің ұю жылдамдығы,    сүтте түзілген текті қышқылдық бактериофагқа тұрақтылығы және қолайсыз жағдайларға қарсы тұру қасиеттері бойынша таңдалынып алынады [2]. 
Осыған байланысты ашытқы культураларының құрамындағы сүт қышқылы бактерияларының қасиеттерін толық айқындайтын бірқатар зерттеу әдістері жүргізілді, яғни өттің және NaCl әртүрлі концентрацияларында өсуі, сілтілі орталарға төзімділіктері. Осы қасиеттері жөнінде алынған мәліметтер 1- кестеде көрсетілген. 

Кестеде көрсетілгендей, барлық штамдар сілтілі ортада 9,2 мәнінде өскен. Lactococcus lactis subsp.lactis D-3 штамы өттің барлық концентрациясында және 5% NaCl қосылған қоректік ортада өссе, ал Lactobacillus bulgaricus D – 1 және Lactobacillus acidophilus D – 2 өттің барлық концентрациясында өскен және лактококк штамына қарағанда 6% NaCl қосылған қоректік ортада өсуге қабілеттілігін танытқан. Сонымен тәжірибе жүзінде барлық сүт қышқыл бактериялардың физиологиялық-биохимиялық қасиеттері Берги анықтағышы бойынша толық сәйкес келетіндігі анықталды. 

Кесте 1 – Сүт қышқылы бактерияларының физиологиялық-биохимиялық қасиеттері

	Штамдар


	Қоректік орталарда өсуі, %
	Сілтілі ортада өсуі, рН

	
	Өт
	NaCl
	

	
	20
	30
	40
	3
	4
	5
	6
	6,5
	9,2
	9,6

	Lactococcus lactis subsp.lactis D-3  
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	-
	+
	-

	1 кестенің жалғасы
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Lactobacillus bulgaricus D - 1
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	+
	-

	Lactobacillus acidophilus D – 2
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	-
	+
	-

	Ескертпе - (+) - жақсы өскен; (-) - өспеген; 


Одан әрі осы зерттеуге алынған штамдардың ерекше бір қасиеттері - әртүрлі көмірсуларды ашыту қабілеттіліктері анықталды. Бұл қасиеттері практикалық бағалы қасиеттерін жүзеге асыруда ерекше орын алатыны белгілі, яғни органикалық қышқылдар түзуде. Себебі олар микроорганизмдер үшін энергия көзі болып табылады. Соған орай, осы штамдардың 10 көмірсуларға қатысты ашыту қасиеттері зерттелді. Бұл мәліметтер 2 - кестеде көрсетілген. 

2- кестеде берілген көрсеткіштер бойынша, барлық штамдар глюкозаны, галактозаны, лактозаны ашытқан, өйткені глюкоза моносахарид ретінде барлық лактококтармен жақсы игеріледі.

Кесте 2- Сүт қышқылы бактерияларының әртүрлі көмірсуларды ашыту қабілеттіліктері

	Көмірсулар
	Lactococcus lactis subsp. lactis D - 3 
	Lactobacillus bulgaricus D - 1
	Lactobacillus acidophilus D – 2

	1 Глюкоза
	+
	+
	+

	2 Галактоза
	+
	+
	+

	3 Лактоза
	+
	+
	+

	4 Сахароза
	+
	+
	+

	5 Мальтоза
	+
	+
	+

	6 Фруктоза
	+
	+
	+

	7 Маннит
	-
	+
	+

	8 Арабиноза
	-
	+
	+

	9 Ксилоза 
	+
	-
	+

	10 Рамноза
	+
	+
	-


Ескертпе - (+) – ашытқан;  (-) – ашытпаған

Ал 10 көмірсулардың ішінен 7-ін  Lactococcus lactis subsp.lactis D – 3 ашытқан, олар мыналар: жоғарыда айтылған 3 көмірсутектен басқа сахароза, мальтоза, фруктоза, рамноза, ксилоза, арабиноза, маннит. Ал лактобацилдер 9 көмірсуды ашытқан, тек айырмашылығы Lactobacillus bulgaricus D – 1 штамы ксилозаны, ал  Lactobacillus acidophilus D – 2 штамы рамнозаны ашытпаған. 
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