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В Казахстане в настоящее время отсутствует производство дынного масла, являющегося сырьем для пищевой промышленности и медицины, используемого также для производства БАД и косметики. В этой связи, учеными Алматинского технологического университета были проведены исследования с целью определения влияния способа и параметров щадящей тепловой обработки на выход и содержание полезных нутриентов в масле из семян дыни сортов Мырзачульская и Колхозница [1,2].
Семена дыни желтого или кремового цвета, удлиненно-эллиптические. Средняя длина 0,92 (Колхозница) и 1,4 (Мырзачульская), ширина 0,41 (Колхозница) и 0,59 (Мырзачульская) см. Масса семян составила около 4,0-5,0% от массы сырья, взятого для переработки.

Товарную фракцию семян дыни с начальной влажностью 6-10% калибровали на сите с отверстиями диаметром 5 мм. Получали две фракции – сходовую в количестве около 80-85 % и  проходовую в количестве около 15-20 %. Сходовая фракция поступала на дальнейшую переработку, проходовая помещалась в стеклянную колбу на промежуточное хранение и перерабатывается в дальнейшем по мере необходимости по той же схеме.

Сходовая фракция подвергалась термообработке ИК-облучением с достижением температуры поверхности от 85 0С до 95 0С и конечной влажности от 4,0 % до 5,0 %. Для достижения указанных температурных параметров и заданной конечной влажности семян дыни целесообразно проводить ИК-облучение при температуре от 650С до 1000С  для семян с начальной влажностью от 6,3 % до 9,9 %. При этом удельный тепловой поток необходимо поддерживать равным 900 Вт/м2, а расстояние между ИК-лампами и слоем в одну семянку должно составлять 90 мм.

Микронизированные семена дыни обрушивали методом однократного удара в центробежной рушке при частоте вращения роторного вала 1500 об/мин и нагрузке по поступающим семенам дыни от 160 кг в час до 170 кг в час. Получаемая рушанка содержит от 25,0 % до 27,0 % свободной плодовой оболочки и около 25,0 % целяка с недорушем.

Рушанку разделяли на ситовой поверхности с диаметром отверстий 2 мм для предварительного удаления масличной пыли. Затем сходовую фракцию разделяли на ситах с диаметром отверстий 3, 4 и 5 мм. Целяк и недоруш отводили на контроль. 

Ядровая фракция с содержанием плодовой оболочки 8 % подавалась на термообработку. Термообработку ядровой фракции семян дыни ИК-облучением осуществляли до температуры 70 0С.

Микронизированный масличный материал подвергали отжиму на прессе фирмы «DoLong» с матрицей выходного отверстия диаметром 6 мм при частоте вращения шнекового вала 40 об/мин.

На участке контроля фракцию целяка и недоруша разделяли на ядровую фракцию, которую подавали на термообработку ИК-облучением совместно с основным потоком ядровой фракции, и на целяк и недоруш, отводимый на обрушивание в центробежную рушку. Получаемая рушанка отводилась в аэросепаратор, где её разделяли на ядровую фракцию, отводимую в общий поток ядровой фракции перед термообработкой, и на свободную плодовую оболочку, которую направляли на контроль свободной плодовой оболочки.

На участке контроля свободной плодовой оболочки её разделяли на ситовой поверхности и в вертикальном воздушном потоке. Выделенные частички ядра, отводились в общий поток ядровой фракции перед термообработкой, а свободная плодовая оболочка выводилась из производства, которая может быть использована в качестве биотоплива для котельной.

При исследовании семян дыни изучали их линейные размеры, массу 1000 семян. В качестве среднего измерения принималась средняя арифметическая величина из трех параллельных замеров. Определение компонентного и фракционного состава рушанки семян дыни проводили по общепринятым в масложировой промышленности методикам.

В таблице 1 представлен общий химический состав ядра и плодовой оболочки семян дыни сортов «Колхозница» и «Мырзачульская».

Таблица 1 – Общий химический состав ядра и плодовой оболочки семян дыни
	Показатели
	Семена дыни

сорта «Колхозница»
	Семена дыни сорта

«Мырзачульская»

	
	ядро

семян
	плодовая

оболочка
	ядро

семян
	плодовая

оболочка

	Массовая доля, %:

влаги и летучих веществ
	5,21
	8,17
	4,96
	7,88

	Содержание общего белка
в пересчете на а.с.в
	42,89
	5,12
	40,67
	5,19

	Масличность в пересчете на а.с.в
	38,75
	0,69
	39,31
	0,88

	Углеводов, в том числе:

клетчатки
	6,15
	39,16
	7,89
	41,89

	сахарозы
	0,67
	0,59
	0,66
	0,52

	Зола
	4,15
	2,42
	4,12
	2,14

	Безазотистые экстрактивные

вещества
	-
	43,82
	-
	41,94


Анализ результатов таблицы 1 показывает, что в плодовой оболочке сосредоточены клетчатка и безазотистые экстрактивные вещества, а содержание масличных веществ незначительно, поэтому целесообразно было попробовать применить переработку с отделением плодовой оболочки. 
Сравнительные результаты отжима масла после ИК-обработки ядровой фракции и целых семян приведены в таблице 2. 
Таблица 2 – Показатели отжима масла из семян дыни
	Показатели

	Семена дыни

сорта «Колхозница»
	Семена дыни сорта

«Мырзачульская»

	
	ядровая фракция
	цельные семена
	ядровая фракция
	цельные семена

	Исходная влажность, %
	4,5
	5,28
	4,0
	5,19

	Массовая доля влаги и летучих веществ в масле, %
	1,03±0,1
	1,02±0,1
	1,04±0,1
	1,04±0,1

	Выход масла от массы навески, %
	34,0
	26,0
	30,0
	24,6

	Кислотное число, мг КОН/г
	1,03±0,02
	1,10±0,02
	0,9±0,02
	0,9±0,02

	Перекисное число,

моль активн. кислор./кг
	2,05±0,04
	2,10±0,04
	1,90±0,04
	1,97±0,04

	Содержание:

β - каротина, %
	0,34±0,05
	0,30±0,05
	0,31±0,05
	0,27±0,05

	Витамина Е, мг/100 г
	48,1±0,18
	46,9±0,18
	48,5±0,18
	47,9±0,18


Подготовку ядровой фракции осуществляли описанным выше способом. ИК-обработку целых семян проводили путем облучения на установке SVS-200W в течение 120 сек на расстоянии от семян 90 мм (расстояние выбрано с учетом того, что конструкция установки позволяет охватить всю площадь семян с заданной плотностью потока излучения 900 Вт/м2 ).

Для дыни сорта «Колхозница» ядро составляет 69,1% от массы целого семени, лузги – 30,9%. У дыни сорта «Мырзачульская» соответственно – 64,3 и 35,7%. Если пересчитать выход масла из ядровой фракции на выход из целых семян, то получается, что он будет, ниже, чем при отжиме целых семян. Так, для дыни сорта «Колхозница» 23,5 вместо 26,0, а для сорта «Мырзачульская» - 19,3 и 24,6. Таким образом, если учитывать только выход масла, то проводить дорогостоящие операции по отделению ядра не целесообразно, поэтому дальнейшие исследования по отжиму масла проводили на целых семенах.
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