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кал ы птаст ы р ы п. ау р у л ар д ы н алдын алу ушш ете пайдалы жэне азык-тулштщ тагамдьщ кундылыгын 
жогарылатады. Кондитерлш ешмдер 1ппнде, диабетпк сипаты бар табиги кант алмастыргыштарды 
колданып дайындалган ешмдер жэне дэрумендер мен коспасы бар ешмдер турш ажыратады [3, 4].

Функционалдьщ, оган коса, балаларга арналган ешмдер арасында жетекпп орынды суткышкылды 
ешмдер алады. Кдзакстанда Ресейдегщей, кышкылды сут ешмдершщ кец ассортимент! шыгарылады, 
олардыц кепшЫп суткышкылды жэне бифидобактериялардыц 6ipii<KCH немесе араласкан турлерш 
колдану аркылы шыгарылады немесе тагамдьщ жэне биологияльщ сипатта байытылады.

Функционалдьщ багыттагы азьщ-тул1кп ещцру сурактары тек галымдарды гана емес, сонымен 
катар, ещцрумен айналысатын мамандарды аландатады. Осы ешмдер жаца сапальщ сипаттмага ие 
болгандьщтан, олар езара химияльщ курамымен, биологияльщ жэне тагамдьщ курамымен 
ерекшеленед1, олар ушш арнайы стандарттар, олардыц сертификациясына жэне стандартизациясына 
ерекше талаптар койылады.

Сонымен, Kasipri тандагы функционалдьщ ешмдер- хальщтыц тамактануын жаксартуда орасан 
рел аткаратын. ескерту куралы болып табылатын.эртурл1 ауруларды ерте тузететш жэне алдын 
алатын уйлсамдк салауатты тамактанудын мацызды элемент!. Егер уйлеамаз тагам рационы 
кептеген жукпалы емес аурулардыц туындау каупшщ мацызды факторларыныц 6ipi болып табылса, 
онда функционалдьщ ешмдерд1 жш колдану аркылы денсаульщты колдайтын фактор ретшде 
рационныц сапасын жогарылатуга болады [6].

Осыган байланысты, жаппай тугынылатын тагам ешмдерш шыгаратын енеркэап орындары 
непзп зешндерш с м д i к - пр о ф и л акт и кал ы к касисттср1 бар функционалдьщ азьщ-тушкп ещцруге аударуы 
кажет. Оныц 1ппнде, сол аймакта тамактанудыц бузылу Typi не карай жэне кещнен тараган тамакка 
тэуелд1 аурулардыц алдын алуга багытталган салауатты тагам ешмдерш шыгаруды кездеулер1 кажет.
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Ощцрютш калдьщтарды ецдеу — ел1мпдеп езекп мэселелердщ 6ip i. Ресми мэл1меттерге 
суйенсек, республика аумагында 22 миллиард тонна ещцрютш жэне турмыстьщ калдьщ бар екен. 
Жылына 700 миллион тонна ещцрютшкалдьщтузшее, оныц 250 миллион тоннаданастамызиянды. 
Буганкосатурмыстыккаттыкалдьщтардыц 97 пайызы курамына карай 1р1ктслмейдк 3pi санитарльщ 
талаптарга сай келмейт1н аумактарга тасталады.

Осыган байланысты шарап кыпщылы жэне оныц туындыларымен куклрт жэне KyKipiri 
косылыстарыныц эрсксттеслтнен ку к i рто р ган и кал ы к заттар алу Ka3ipri тандагы перспектив^ 
эд1стерд1ц 6ip i болып табылады[1]. Ел1м1здщ енд1р1ане аса пайдалы ен1мдерд1ц тузшу1 Ka3ipri кезде 
галымдардыц да кызыгушылыгын арттырып отыр. ByriHri кунде экологияльщ жагдайга байланысты 
ауру турлер1н1ц кебею салдарынан ел1м1зд1 дэр1л1к препараттармен камтамасыз ету, ауыл
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шаруашылыгында еамд1ктсрд1 коргайтын химиялык шиюзаттарды табу у пин биологияльщ 
активтЫп жогары заттарды 1здест1ру бугшп кездеп езсклл мэселелердщ 6ipiHe айналып отыр [2].

Куюртп калдыктардан алынатын ешмд1рдщ 6ipi -  дитиокарбаматтар [1]. Олар кептеген 
биологияльщ актива заттар алуда мацызды шшазаттардыц 6ipi болып табылады. Сондай-ак 6i3 осы 
жумысымызда шарап ещцрюшщ де калдыгынан алынатын шарап кышкылыныц эфирш 
карастырамыз. Зерттеу объсклла ретшде мунай, куклрт жэне шарап ©нд1 pici калдыктарынан 
алынатын шарап кышкылыныц эфирлер1 мен дитиокарбаматтар карастырылды.

Зерттеу жумыстары «Э.Б. Бектуров атындагы Химия гылымдары институты» АК 
физиологиялык актива косылыстар химиясы зертханасында журпз1лд1. Бастапкы дитиокарбаматтар 
(2.2-2.4) кугартп кем1ртектщ диэтил-, дипропил-, дибутиламиндермен натрий гидроксщц 
катысуында эрекеттесу1 сулы ортада, -5-0 °С температурасында журпзу аркылы алынды [1]. 
Олардыц аналитикалык керсстклштср1 1-кестеде керсетшген,

S
CS9 + R2NH + NaOH NaSC-NR2

2.2-2.4
2.2 R - C2H5, 2.3 R - C3H7, 2.4 R - C4H9.

Зерттеу жумыстарын жалгастыру барысында алдын ала эдебиеттен бслгЫ эдютермен алынган 
ди(2-хлорэтил)-0-тартратты (2.1) натрий диалкилдитиокарбаматтарымен эрекеттесут абсолюта 
этанолды ортада, 40-50°С- та 3 сагат кыздыру аркылы журпз1лд1 [1]. Реакция нэтижссшде ей 
косылыстыц, ягни эфирдеп (2.1) хлор атомыныц 6ipeyi немесе eKeyi де реакцияга тусстшдпчтсн моно- 
{25-2.1) жэне ди(дитиокарбаматты) (2.8-2.10) шарап кышкылыныц туындылары тузшетш кершдк
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Сурет 1 - D-Шарап кышкылыныц хлорэтилд1 жэне хлорпропшцц моно-жэне ди(дитиокарбамоил) эфирлершщ 
синтез!
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Бул дитиокарбаматтардьщ (2.5-2.10) шыгымы (2-кесте) эрекеттесупп ди(2-хлорэтил)тартратпен 
натрий диэтилдитиокарбаматтьщ езара катынасына байланысты: 1:1 мольдш каты наста алынган 1-(2- 
диалкилдитио карбамоилэтокси)-4-2-хлорэтокситартраттарга (2.5-2.7) Караганда, 1:2 катынасында 
алынган 1,4-ди(2-диалкилдитиокарбамоилэтокси)тартраттар (2.8-2.10) шыгымы KeoipcK.

1 кесте -  Синтезделген косылыстардыц (2.2-2.4) iccMoip аналитикальщ керсетшштер!

Крс.
peri

Шыг.
%

1балк;у
°с

R/ Табылганы, % Есептелгеш, %
С Н N Na S С Н N Na S

2.2 76 90-94 0,70 34,07 5,59 8,65 13,02 37,97 35,07 5,89 8,18 13,42 37,45
2.3 80 55-59 0,69 41,98 6,77 6,93 11,31 32,54 42,18 7,08 7,03 11,53 32,18
2.4 77 40-45 0,67 47,71 7,67 6,76 10,19 28,63 47,54 7,98 6,16 10,11 28,21

2 кесте -  Синтезделген цосылыстардьщ (2.5-2.10) iccMoip аналитикальщ керсетшштер!

Крс
peri

Шыг
%

б̂алку
°с

R/ Табылганы, % Есептелгеш, %
С Н С1 S N

(Na)
С Н С1 S N

(Na)
2.5 50 80-82 0,68 39,21 5,95 9,05 16,69 3,09 40,25 5,72 9,14 16,53 3,61
2.6 50 90-93 0,65 42,35 6,50 9,02 16,42 3,01 43,31 6,30 8,52 15,42 3,37
2.7 55 91-94 0,72 46,09 6,31 8,18 15,14 3,01 45,99 6,81 7,98 14,44 3,15
2.8 60 100-102 0,71 44,01 6,25 - 25,87 5,32 43,18 6,44 - 25,62 5,59
2.9 61 90-92 0,75 46,15 7,84 - 22,95 4,83 47,45 7,24 - 23,03 5,03

2.10 65 100-103 0,71 51,25 7,69 - 21,13 4,07 50,95 7,89 - 20,93 4,57

Бул бел1мде органикалык жэне куклрторганикалык косылыстардыц кеп дамыган жэне 
колданылатын заттар катарына клрстш дитиокарбаматтар химиясы D-шарап кышкылы 
фрагмент!мен толыктырылган. Диалкилдитиокарбамоил тобы D-шарап кышкылыныц курдел1 эфир 
тобына енпзшд1.

Корытындылай келе, зерттеу жумыстарыныц нэтижеанде:
- KyKipiri KeviipTCK пен екшшшк аминдерд1 (дэтил, дипропил, дибутил) натрий гидроксид1нде 

эрекеттест1ру аркылы бслгЫ косылыстар N, N-натрий диалкил дитиокарбаматтары (2.2-2.4) 
алынды;

- синтезделген N, N-натрий диалкил дитиокарбаматтарын шарап кышкылыныц ди(2-хлорэтил) 
эфир1мен 1:1 жэне 1:2 катынаста реакциясы журпзшп, сэйкесшше 1-(2-диалкилдитиокарбамилэтокси)-
4-(2-хлорэтокси)-D-тартрат (25-2.1) жэне 1,4-ди (2-диалкилдитиокарбамилэтокси)-0-тартрат (2.8-2.10) 
алынды;

- синтезделген косылыстардыц курамы элементпк микроанализ непзшде аныкталды.
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В современных условиях производство хлебобулочных изделий в упакованном виде с 
удлиненными сроками хранения является одним из основных направлений развития хлебопекарной
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