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Президентом страны перед нашим агропромышленным комплексом  поставлена задача -  стать глобальным игроком в области экологически чистого производства, разработать новую Программу развития агропромышленного комплекса страны до 2020 года. Чтобы стать лидером мирового продовольственного рынка и нарастить сельскохозяйственное производство, необходимо создавать национальные конкурентоспособные бренды с акцентом на экологичность. При этом необходимо усилить государственный контроль в отношении безопасности и качества пищевых продуктов с проведением лабораторного анализа на соответствие требованиям технических регламентов, в том числе и по микробиологическим показателям [1,2].

Нами при изучении технологического режима получения питательной среды на основе ферментативного гидролиза белков некондиционных яиц (ФГБНЯ), были  проанализированы органолептические показатели, как: внешний вид, запах, цвет и физико-химические показатели: рН среды, содержание массовой доли общего азота методами Кельдаля по ГОСТ-у 13496.4-93 и аминного азота – титриметрическим методом на рН-метре [3]. 

Оценка способности обеспечивать рост микроорганизмов проводилась путём выращивания в пробирках со стерильной средой, приготовленной на основе ФГБНЯ и МПБ (контроль), изготовленный в соответствии с последующим засевом: суточными тест – с культурами, предназначенными для биотехнологической промышленности на средах МПА и агаризованной ФГНЯ и определением колонии образующих единиц (КОЕ) в нарастающих разведениях. 

Для изучения технологических режимов (оптимальной температуры, дозы ферментного препарата, рН) проведен гидролиз гомогената белков из некондиционных куриных яиц, полученного согласно методике, с внесением ферментных препаратов: панкреатина,  производство ОАО «Ирбитский Химзавод» (Россия) и фирмы «Difco» (Германия) и гомогенизированной поджелудочной железы свиней (ГПЖС), с последующим определением содержания массовой доли общего и аминного азота.    

Таблица 1 - Результаты определения оптимального температурного режима при гидролизе гомогената белков из некондиционных куриных яиц различными ферментными препаратами

	Ферментные препараты 
	Исходная  массовая доля аминного

азота, без добавления фермента
	Температура в oC

	
	
	Содержание массовой доли аминного азота в гидролизате яичного белка

	
	
	38
	39
	40
	41
	42
	43

	Панкреатин, «Ирбитский Химзавод»
	0,189
	0,28
	0,33
	0,35
	0,39
	0,38
	0,29

	Панкреатин,

"Difco", 
	0,188
	0,48
	0,55
	0,56
	0,57
	0,49
	0,47

	ГПЖС
	0,189
	0,35
	0,39
	0,45
	0,56
	0,48
	0,38

	М±m
	0,02-0,03
	0,01
	0,01
	0,01-0,02
	0,01-0,02
	0,01
	0,02 - 0,03


По данным таблицы 1 видно, что оптимальной температурой в процессе ферментативного гидролиза гомогената белков из некондиционных куриных яиц для указанных ферментных препаратов является 41±1,0oC. Указанная температура для многих облигатных микроорганизмов является неблагоприятной, что несомненно оказывает положительный эффект в технологическом процессе. При этом показатели массовой доли аминного азота во всех случаях было на уровне 0,75-0,86мг%.

Были также определены оптимальные значения рН среды  (таблица 2). 

Таблица 2 - Результаты определения оптимальной рН среды, пригидролизегомогената белков из некондиционных куриных яиц, различными ферментными препаратами

	Ферментативные препараты 
	Исходная  массовая доля аминного

азота, без добавления фермента
	рН среды

	
	
	Содержание массовой доли аминного азота в гидролизате яичного белка



	
	
	6,0
	7,0
	8,0
	8,2
	8,5

	Панкреатин, «Ирбитский Химзавод»
	0,189
	0,28
	0,35
	0,38
	0,39
	0,37

	Панкреатин, "Difco"
	0,188
	0,47
	0,49
	0,55
	0,57
	0,53

	ГПЖС
	0,189
	0,35
	0,39
	0,48
	0,56
	0,54

	М±m
	0,02-0,03
	0,02
	0,01-0,02
	0,02-0,03
	0,02-0,03
	0,01-0,02


Из данных таблицы 2 видно, что оптимальные значения  рН среды в процессе ферментативного гидролиза гомогената белков из некондиционных куриных яиц для данных ферментных препаратов является 8,2±0,1. Содержание массовой доли общего азота на 3-4 сутки гидролиза в пробах, где использовали   ферментные препараты: панкреатин,  производства  «Ирбитский Химзавод», фирмы «Difco» и гомогенизированной поджелудочной железы свиней, составило - 0,76-0,88мг%. 

Таким образом, изучено влияние различных ферментных препаратов на  гидролиз гомогената белков из некондиционных куриных яиц для получения питательных сред.
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