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Сүт өнеркәсібі халық шараушылығының маңызды саласы, сондықтан сүт және сүт өнімдерін өндіру тиімділігі халықтың өмір сүру деңгейіне әсер етеді. 

Сүт өнімдерін дамыту үшін ең алдымен мал шаруашылығын қолға алу керек. Мал шаруашылығын дамытудағы перспективті бағыттардың бірі ретінде ешкі шаруашылығын да қарастыруға болады. Ешкі өсіру шаруашылығын қолға алу және одан жасалған өнімдерді саудаға шығару казіргі таңда пайдалы бизнес көзі болып табылады. Ешкіні өсіру көп қиындықтарды қажет етпейді, шағын жерлерде ешкіні өсіру айтарлықтай тиімді, себебі ешкі бірнеше есе аз құнарсыз азықпен азықтанып, көп көлемде сүт бере алады [1] 

Екші шаруашылығын дамыту, осы пайдалы сүт шикізатын өндірісте кең көлемде қолданып, сүт өнімдерінің ассортиментін кеңейтуге мүмкіндік береді.
Қазіргі кезде сүт өнеркәсібінде сүт шикізатына әртүрлі қоспалар, толықтырғыштар, өсімдік тектес шикізаттар қосу, сонымен қатар дәстүрлі технологияларды өзгерту арқылы сапасы жоғары, пайдалы, емдік-профилактикалық қассиеттері бар, бәсекеге қабілетті және қауіпсіз өнімдерді өндіру қарқынды дамуда. Сүт өнімдері өндірісінде қоспалар ретінде пектинді пайдалану қызығушылық тудыратын бағыттардың бірі болып табылады.
Тағам өнімдері өндірісінде пектинді пайдалану адам ағзасындағы ауыр металлдарды, радионуклидтерді және пестицидтерді шығаруға ықпал ететін, тағамдық қауіпсіздігі жоғары өнімдер өндіру диапазонын кеңейтеді.   

Пектиннің ең маңызды қасиеті ол ағзаны зиянды заттардан тазарту және бұл табиғи тазартқыш ретінде өзінен кейін ешқандай қоқыс қалдырмай, ағзаның бактериологиялық балансын бұзбай өте мұқият және жақсы тазартады. Көптеген мамандар пектинді ағзадан радиоактивті заттарды, улы металл иондары мен пестицидтер сияқты өте зиянды заттарды шығаратын ерекше қасиетіне қарай, адам ағзасының «санитары» деп те атайды. Көптеген жақсы қасиеттері үшін пектинді дәрі - дәрмек шығару өндірістерінде қолданады, ал тағам өндірісі үшін пайдаланылатын пектиндерді өндірістерде арнайы шығарады [2]. 

Осыған орай, ешкі сүтіне пектин қосу арқылы ірімшік өндіру бойынша бағытталған зерттеулер жүргізілді.

Зерттеулер барысында ірімшік өндіру үшін негізгі шикізат ретінде қолданылатын ешкі сүтінің құрамы мен технологиялық қасиеттері зерттелді. Ірімшіктің тағамдық қауіпсіздігін арттыру мақсатында алма пектинін қолдану мақсатқа сәйкес келді және алма пектинін сүтке қосу жолдарын  және ұтымды мөлшері зерттелді. Пектин қосып ешкі сүтінен өндірілетін ірімшіктің  негізгі технологиялық режимдері дәлелденді. Сүтке қосылатын алма пектинінің мөлшерінің, ірімшік өндіргендегі негізгі технологиялық фаторларға (ұйытындының түзілуіне, синерезис қаблетіне тигізетін) әсері зерттелді. Алма пектині қосылып өндірілетін ірімшіктердің негізгі технологиялық режимдері анықталды. Ірімшіктің пісіп-жетілу кезіндегі микробиологиялық процесстері зерттелді және ірімшіктің тағамдық құндылықтары, қауіпсіздігі зерттелді.

Қауіпсіздік көрсеткіштері–адамның тұтыну процессінде кауіпсіздігі мен зиянсыздығын қамтамасыз ететін өнім ерекшеліктерін сипаттайды. Бұл көрсеткіштер адамды, оның денсаулығын зиянды және қауіпті заттардан, афлатоксиндерден, пестицидтер, ауыр металдардың тұздары қамтамасыз етуді орындайтын талаптарды еске алады [3].

Жоғарыда келтірілген мәліметтерді ескере отырып, зерттеу барысында пектин қосып өндірілген ірімшіктің қауіпсіздік көрсеткіштері зерттелді (1- кесте).

Кесте 1. Пектин қосып ешкі сүтінен өндірілген ірімшіктің  қауіпсіздік көрсеткіштері

	Көрсеткіштердің атаулары
	НҚ бойынша мөлшері


	Ешкі сүтінен өндірілген ірімшік

	
	
	шын мәнінде алынған мөлшері

	Улы элементтер, мг/кг, көп емес:

Қорғасын
	0,5
	0,1

	Мышьяк
	0,3
	Табылған жоқ

	Кадмий
	0,2
	Табылған жоқ

	Сынап
	0,03
	Табылған жоқ

	Мыс
	10,0
	3,8

	Мырыш
	50,0
	6,3

	Микотоксиндер, мг/кг, көп емес:

Афлатоксин М1
	0,005
	Табылған жоқ

	Пестицидтер: мг/кг, 
көп емес

Гексахлорциклогексан
	1,25
	Табылған жоқ

	ДДТ және оның метаболиттері
	1,0
	Табылған жоқ


1- кестеде кестедегі мәліметтерден, пектин қосып ешкі сүтінен өндірілген ірімшікте улы элементтер мен радионуклидтердің болмауы, өнімнің токсикологиялық қауіпсіздігіне кепілдік береді. Бұған Алматы технологиялық университетінің «Тағам қауіпсіздігі» аккредиттелген зертханасының сараптаманың қорытындысы дәлел болады.
Қорытындылай келгенде тағам өнімдері өндірісінде пектинді пайдалану адам ағзасындағы ауыр металлдарды, радионуклидтерді және пестицидтерді шығаруға ықпал ететін, тағамдық қауіпсіздігі жоғары өнімдер өндіру диапазонын кеңейтеді
Қолданылған әдебиеттер тізімі

1. Козы и овцы на личном подворье. -Ростов – на – Дону: Проф-Пресс,  2000. –156 с.
2. Донченко Л.В., Фирсов Г.Г. Пектин: основные свойства, производство и применение. М.: ДеЛи принт, 2007. 276 бет.

3. Технический регламент таможенного союза "О безопасности пищевой продукции (ТР ТС 021/2011) ISBN: 978-5-98879-195-9. -2015ж. -176 б.  

