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С развитием естественных  и гуманитарных наук  актуальной стала проблема моделирования. Моделирование напрямую связано с проблемой познания - с гносеологией. В философской литературе была развита материалистическая концепция о роли моделей в познании. Этому посвящены монографические исследования, статьи, материалы конференций по логике, методологии и философии, лингвистике. Данной проблемой занимались  ученые В.Штоф, Л.Карпов  Б. Глинский, И.Новиков, Н. Мамедов, В. Лукашевич, Г. Клаус, Л. Ганчев, С. Петров, И. Сегал, Г. Штрас, А. Робинсон и др. Моделирование становится существенной характеристикой самого стиля мышления в современной науке. При этом выделяется проблема адекватного взаимодействия подходов исследования различных наук, координация и синтез знаний.
Моделирование - это есть замена изучения интересующего нас понятия в натуре изучением аналогичного явления на модели. Основной смысл моделирования вообще и моделирования, в частности, научного текста в том, чтобы по результатам работы с моделью можно было дать необходимые ответы об особенностях изучаемого объекта [1].

Текст — это сложная иерархическая система единиц, обусловленная особым коммуникативным заданием. При анализе структуры текста важную роль играет умение определять рему, несущую в себе относительно новую информацию, и умение выделять тему — исходного элемента построения текста. Текст как целостная единица общения — некоторая система смысловых элементов, функционально (т. е. для конкретной цели общения) объединенных в единую замкнутую иерархическую коммуникативно-познавательную структуру с общей концепцией или замыслом (коммуникативным намерением) субъектов общения [2].


При моделировании текста и фиксации модели в виде схемы признаки коммуникативности и иерархичности являются ведущими. Моделирование  способствует пониманию текста. Высший уровень понимания — понимание основного смысла высказывания, его главной, ведущей мысли Процесс понимания представляет собой сложную речемыслительную деятельность, в которой основными компонентами являются средства и способы формирования и формулирования мысли, позволяющие "извлекать" ее из текста и выполняющие одновременно когнитивную, коммуникативную и ориентированную функции. Понимание текста означает понимание другого человека посредством текста в рамках коммуникативного намерения [3].

В качестве примера моделирования научного текста  приведем перечень структурно-семантических схем предложений из научной статьи «Разработка технологии функциональных видов мороженого» (авторы: З.К.Конарбаева, Г.Г.Уралбаева, Г.О.Кантуреева, Э.У. Майлыбаева)[4], 

Модель текста

	№
	Смысло-речевая ситуация (функция)/Языковые средства  (форма
	Конструкции /примеры

	1
	Квалификация предмета/

Что представляет собой что
	1.Разработка и производство функциональных продуктов питания – одно из приоритетных направлений пищевой промышленности в нашей стране.

2. Использование в производстве мороженого плодово-ягодного сырья – наиболее распространенное направление повышения функциональных свойств продукта.  

	2
	Принадлежность предмета к классу/

Что является одним из чего
	1.Молочное сырье является хорошей основой для разработки комбинированных продуктов с заданным составом, в том числе диетического и лечебно-профилактического назначения.   2.Одним из перспективных видов растительного сырья для молочной промышленности могут стать плоды бахчевых культур - поставщики витаминов, минералов, различных микроэлементов, органических кислот, фенольных веществ и флавоноидов. 

	3
	Качественный состав, строение предмета/

Что содержится в чем
	1.Такие виды мороженого богаты витаминами, минеральными веществами, органическими кислотами, моно- и дисахаридами, полисахаридами, в том числе клетчаткой и пектинами.

2.Они обладают высокими антиоксидантными, антирадикальными и восстанавливающими свойствами, именно поэтому их используют для изготовления продуктов функционального питания. 

	4
	Количественный состав предмета/

Сколько чего содержится в чем
	Улучшает физико-химические и структурные свойства продукта: содержание сухих веществ –33,0-35,0%; белок – 3,70 %; жира – 13,0%; сахарозы –14,0%.

	5
	Возникновение, происхождение предмета/

Что конструирует что.

Что вырабатывает что.


	1.С учетом современных принципов создания продуктов питания и данных, полученных в ходе исследований, нами разработаны рецептуры и технологии новых видов мороженого функционального назначения на основе плодового, ягодного и овощного сырья.

2.Применение быстрозамороженных фруктов и ягод в технологии мороженого позволяет обогатить его витаминами, в том числе Р-витаминными компонентами.

3.Большие перспективы в создании таких продуктов открываются при комбинировании молочного сырья с различными добавками растительного происхождения. 

4.Разработана рецептура и технология закаленного мороженого с повышенными функциональными свойствами за счет растительных компонентов. Обогащает мороженое  витаминами, клетчаткой, пектиновыми и полифенольными веществами.


Для построения модели текста языковой материал группируется по функционально-семантическому принципу: лексико-грамматические конструкции объединяются в комплексы, выражающие определенное значение: квалификацию предмета, качественную характеристику предмета, характеристику на основании сравнения; выражение изменения состояния, величины;принадлежность предмета к классу;качественный,количественный составпредмета. Такой подход позволяет усвоить   языковые средства для построения монологического высказывания или ведения беседы на определенную тему,  способствует  овладению основами научного стиля речи.  
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