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Республика Казахстан занимает ведущее место среди регионов страны по производству и переработке кобыльего молока.
Молоко кобыл представляет собой белую с голубоватым оттенком жидкость, обладающую сладковатым вкусом.

Благодаря тому, что молоко кобылиц  обладает высокой питательной ценностью, и легко усваивается, его часто применяют в качестве достойного заменителя женского молока, а также используют в качестве основы при приготовлении детских и диетических продуктов питания. Кобылье молоко является превосходным источником низкомолекулярных белков, полиненасыщенных жирных кислот, лактозы, заменимых и незаменимых аминокислот, макро- и микроэлементов, ферментов и других ценных в пищевом и биологическом отношении ингредиентов.
Известный кисломолочный продукт на основе кобыльего молока -кумыс, относится к диетическим продуктам, славится своими  отличными профилактическими  и лечебными свойствами  не только на территории Казахстана но и за его пределами 
Имеющиеся литературные данные, касающиеся оценки клинической эффективности кобыльего молока свидетельствуют о том, что свежее кобылье молоко наряду с кумысом может быть использовано в профилактике и комплексной медикаментозной терапии сердечно-сосудистых, гастроэнтерологических и обменно-алиментарных заболеваний [1].
Учитывая высокую биологическую ценность кобыльего молока, последнее может быть успешно использовано при конструировании не только детских, но и лечебно-профилактических кисломолочных продуктов с направленными медико-биологическими свойствами. Глубокая промышленная переработка кобыльего молока, с целью получения жидких, творожных и пастообразных продуктов открывает широкие перспективы в создании уникальных не только по своему составу, но и лечебно-профилактическим свойствам продуктов для различных поло-возрастных групп населения 
Натуральное кобылье является скоропортящимся продуктом, не выдерживает высокие температуры пастеризации и стерилизации. В летний сезон возрастают удои и увеличивается количество кобыльего молока, которое идет на переработку и в большинстве своем на производство кумыса. Для использования кобыльего молока в межсезонье и длительного его сохранения, одним из реальных способов является сублимационная или лиофильная сушка [2,3].
Производство сухого кобыльего молока налажено в ряде областей Республики Казахстан, что позволяет использовать его круглый год и производить разнообразный ассортимент детских и специализированных продуктов питания.
Целью исследования явилось изучение органолептических, физико–химических показателей, а также жирнокислотного состава сухого кобыльего молока.
По органолептическим характеристикам сухое кобылье молоко соответствует требованиям, предъявляемым к данному виду продукции и представленным в таблице 1 [4,5].

Таблица-1 Органолептическая харакеристика сухого кобыльего молока
	Наименование показателя
	Характеристика продукта

	Внешний вид
	Однородный порошок

	Консистенция
	Мелкий сухой порошок

	Вкус и запах
	Чистый сладковатый вкус, свойственный кобыльему молоку, без каких-либо посторонних привкусов и запахов

	Цвет
	Белый 


В таблице 2 представлены основные физико- химические показатели сухого кобыльего молока.
Таблица-2 Физико- химические показатели сухого кобыльего молока.

	Показатель
	Норма для продукта
	Фактически

	Массовая доля влаги, %, не более
	5,0
	1,3

	Массовая доля жира, %, не менее
	1,0
	12,5

	Массовая доля белка, %, не менее
	16,0
	16,76

	Массовая доля лактозы, %, не менее
	58,0
	53,17

	Индекс растворимости, см3 сырого осадка, не более
	0,2
	0,1


Рассматривая жирнокислотный состав сухого кобыльего молока, следует отметить особое физиологическое значение полиненасыщенных жирных кислот, которые входят в состав клеточных мембран и других структурных элементов тканей. В организме не синтезируются ПНЖК – линолевая и леноленовая. Эти кислоты играют важную роль при синтезе простагландинов- липидных физиологически активных веществ, образующихся в организме  ферментативным путем из незаменимых жирных кислот. Полиненасыщенные жирные кислоты способствуют удалению холестерина  из организма. [5]. 
Сублимационная сушка обеспечивает максимальную сохранность полезных пищевых ингредиентов кобыльего молока, а также сохраняет его нативные органолептические характеристики. Кроме того, использования данного технологического приема обеспечивает увеличение срока хранения продукта, а с экономической точки зрения дает возможность экспортировать данное сырье и использовать его круглогодично и импортировать молоко в регионы где этого сырья практически нет [6].
Таким образом по результатам органолептических и физико- химических исследований сухого кобыльего молока, можно сделать вывод , что молоко полностью соответствует технологическим требованиям и пригодно в качестве сырья для производства функциональных кисломолочных продуктов. 
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