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        Сырьевые ресурсы Казахстана богаты многообразием видов дикорастущих растений, многие из которых обладают ярко выраженным физиологическим действием на организм человека. В группу растений, обладающих адаптогенным и тонизирующим действием, входят широко известные растения семейства амарантовых [1].  Препараты из растений семейства амарантовых являются адаптогенами, то есть повышают сопротивляемость организма к неблагоприятным воздействиям. Однако, для получения этих продуктов используют в основном семена и стебли растений, а органы, являющиеся возобновляемым сырьем - корни не применяются [1,2].
      Целью научной работы явилась товароведная характеристика горьких напитков с использованием экстрактов из различных органов растений семейства Амарантовых (amarantsсеае). 

    Оценку качества и безопасности Настоек горьких серии «Алматинская» проводили в сравнении с соответствующим ГОСТ Р 52192-2003 «Изделия ликероводочные. Общие технические условия». Кроме того были оценены органолептические характеристики новых горьких напитков согласно ГОСТ Р 52522-2006. 

        Таблица 1 – Рецептура настойки горькой «Алматинская» с экстрактом из листьев амаранта (на 1000 дал) готового напитка

	Наименование компонентов
	Единица измерения
	Содержание

	Экстракт спиртованный амаранта
	л
	120,0

	Настой спиртованный яблони
	л
	40,0

	Моря шиповника
	л
	1500,0

	Мед натуральный
	кг
	150,0

	Пищевая добавка – колер сахарный (Е 150а)
	кг
	15,0

	Спирт этиловый ректификованный из пищевого сырья «Люкс»
	л
	По расчету на крепость купажа

	Вода питьевая исправленная
	л
	


По физико-химическим показателям настойки горькие соответствовали требованиям и нормам ГОСТ Р 52192-2003 таблицы 2.
Таблица 2– Физико-химические показатели «Алматинская»

	Наименование показателя
	Показатель ГОСТ Р 52192-2003
	Показатель в настойках горьких

	Крепость, %
	30-50
	35,0±0,2

	Массовая концентрация общего экстракта, г/100[image: image2.png]M




	0-3,0
	1,7±0,3

	Цветность «Д» по ФЭК: при λ=440 пми S=3 мм, не менее
	
	0,25-0,35


  По содержанию токсичных элементов настойка горькая соответствовали требованиям. Единых санитарно-эпидемиологических и гигиенических требований. Данные представлены в таблице 3.
Таблица 3– Показатели токсичных элементов в настойках горьких

	Наименование вещества (элемента)
	Допустимый уровень его содержания, мг/л, не более
	Показатель в напитках

	Токсичные элементы
	Свинец
	0,3
	отсутствует

	
	Мышьяк
	0,2
	отсутствует

	
	Кадмий
	0,03
	отсутствует

	
	Ртуть
	0,005
	отсутствует


При исследовании биологически активных веществ новых алкогольных напитков – настоек горьких «Алматинская» методами качественного анализа было показано, что они содержат флавоноиды. 
Общее количество флавоноидов в настойках горьких серии «Алматинская» составило: настойка с экстрактом из амаранта 0,288 мг/100 мл.
Пищевая ценность настоек горьких обуславливалась присутствием в их составе меда и этанола. Расчетным путем было определено содержание углеводов в 100 мл напитков, что составило 1,2 г. Энергетическая ценность настоек горьких определялись по формуле пересчета спиртуозности на калорийность продукта. Согласно расчету энергетическая ценность настоек горьких составила – 196 ккал.
  Для установления органолептических характеристик нового изделия использовали профильный метод, который позволяет получить полное сенсорное описание продукта. 
Согласно требованиям ГОСТ Р 52522-2006 для разных уровней качества ликероводочный изделий существуют разные ограничительные баллы, ниже которых проба продукта признается недоброкачественной. Разделение максимальных баллов, по отдельным органолептическим показателям следующее:
Прозрачность и цвет – 2 балла; вкус – 4 балла, аромат и запах – 4 балла.

При выполнении профильного анализа использовали шкалу для оценки интенсивности дескрипторов свежеприготовленных образцов напитка. Все отметки, сделанные дегустатором на графических шкалах, последовательно объединяли отрезками и получали профили для готового алкогольного напитка. Оси на диаграммах соответствовали выбранным дескрипторам, а интенсивность каждой составляющей профиля была отмечена на оси по соответствующей шкале. В зависимости от оцениваемого показателя получали профили вкуса, аромата, цвета (рисунок 1).
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Рисунок 1 – Профили для характеристики цвета настоек горьких 
«Алматинская»

По результатам проведенного дегустационного анализа определяли органолептические показатели настоек горьких. Новые алкогольные напитки соответствовали высоким дегустационным требованиям (таблица 4).
Таблица 4– Органолептические показатели настоек горьких серии «Алматинская»  
	Наименование показателя
	Характеристика 

	Внешний вид
	Прозрачная жидкость без осадка и посторонних включений

	Цвет 
	Темно-коричневый с красноватым оттенком

	Вкус 
	Слегка жгучий, округленный

	Аромат 
	Сложный с медовыми тонами


Дегустационная оценка новых Настоек горьких серии «Алматинская» характеризовалась высокими баллами (выше 9,5) и соответствовала требованиям ГОСР Р 52522-2006 представленным в таблице 5.
Таблица  5– Дегустационная оценка продуктом, рекомендованных к выпуску и реализации
	Наименование продукта
	Оценка в баллах, не менее

	Водки и особые водки на спирте «Люкс»
	9,2

	Ликероводочные изделия
	9,0

	Бальзамы
	9,2

	Новые изделия
	Не менее 9,5


     Список литературы
1. Colmenares de Ruiz A. Effect of germinations on the chemical composition and nutritive value of amaranth // Gereal Chem.,1990, № 3    Р. 418-422
2.Дубровин, К.С. Все о спиртных напитках / К.С.Дубровин. М.: Эксмо, 2003.-320 с. 

3. Елизарова, Л.Г. Алкогольные напитки / Л.Г.Елизарова, М.А.Николаева, Ф.Л.Марчук, В.И.Бодрягин, Г.И.Мазин. М.: ОАО «Издательство «Экономика», 1997.- 174 с.
3

_1520335645.xls
Диаграмма1

		темно-коричневый		темно-коричневый		темно-коричневый

		коричневый		коричневый		коричневый

		золотистый		золотистый		золотистый

		красноватый		красноватый		красноватый

		янтарный		янтарный		янтарный



настойка горькая со стеблями аралии

настойка горькая со стеблями акантопанакса

настойка горькая со стеблями элеутерококка

2

1.5

2

0

0.5

1

1

0.5

0.7

0.7

1

1

1

1

0.5



Sheet1

				темно-коричневый		коричневый		золотистый		красноватый		янтарный

		настойка горькая со стеблями аралии		2		0		1		0.7		1

		настойка горькая со стеблями акантопанакса		1.5		0.5		0.5		1		1

		настойка горькая со стеблями элеутерококка		2		1		0.7		1		0.5






