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В настоящее время, в Казахстане, как и в других странах, отмечается устойчивая тенденция повышения интереса потребителей к пищевым продуктам, богатым природными биологически активными веществами, в том числе растительного происхождения. На сегодняшний день, потребители предпочитают натуральные продукты, в том числе положительно относятся к продуктам функционального назначения. Функциональные пищевые продукты - это специальные пищевые продукты, предназначенные для систематического употребления в составе пищевых рационов всеми возрастными группами здорового населения, снижающие риск развития заболеваний, связанных с питанием, сохраняющие и улучшающие здоровье за счет наличия в их составе функциональных пищевых ингредиентов[1].
Целью исследования являетсяизучение органолептических характеристик напитков функционального назначения на основе виноградного сока с экстрактами ягод смородины и ежемалины.

Виноград - самый распространенный вид ягод, по промышленному производству превосходящий остальные виды. Ампелографические сорта винограда по назначению делят на столовые, изюмные (сушильные) и технические.Ягоды характеризуются средней или высокой сахаристостью (18-20%), низкой кислотностью, а отдельные сорта и специфическим ароматом. Виноград и продукты его переработки содержат большое количество биологически ценных компонентов и питательных веществ. Организм человека способен усваивать из виноградной ягоды сахар (глюкозу, фруктозу, сахарозу), органические кислоты (винную, яблочную, лимонную), дубильные и минеральные вещества, витамины и жизненно важные аминокислоты. Необходимо отметить, что по энергетической ценности, обусловленной в основном наличием легкоусвояемых глюкозы и фруктозы, винограду среди ягодных культур нет равных.
Ежемалина и смородина содержат полный комплекс питательных и лекарственных веществ, среди которых сахароза, глюкоза, фруктоза, органические кислоты, витамины, минеральные вещества, дубильные и ароматические соединения, пектиновые вещества, клетчатка и другие макро- и микроэлементы [2].
Разработана технология напитков функционального назначения с повышенным содержанием биологически активных веществ на основе соков прямого отжима столовых сортов винограда с добавлением экстрактов натурального местного растительного сырья — ягод ежемалины и смородины (рисунок 1).
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Рисунок 1- Технологическая схема производства напитков функционального назначения на основе виноградного сока

В ходе исследованияягоды ежемалины и смородины применялись в виде экстрактов, которые готовили путем смешивания измельченной массы с водой в соотношении 1:1, настаивания в течение 24 часов, отжима полученного экстракта и стабилизации его методом пастеризации. Экстракты из ежемалины и смородины содержали большое количество биологически активных соединений, отличались простотой внесения в продукт, обеспечивая его оригинальность, нарядную, яркую окраску и улучшенные органолептические свойства. При разработке рецептур сокосодержащих напитков функционального назначения учитывали требования стандарта и технического регламента на соковую продукцию из фруктов и ягод.
В рамках исследований было приготовлено четыре варианта напитков, в состав которых входил виноградный сок и экстракты ежемалины и смородины, в следующих соотношениях соответственно: 90:10 (вариант 1),  80:20 (вариант 2), 70:30 (вариант 3), 60:40 (вариант 4).Наилучшее соотношение – 80:20.В таблице 1 приведена органолептическая характеристика разработанных напитков и на рисунке 2 по данным результатов составлена профилограмма.
Таблица 1 – Органолептическая характеристика образцов напитков

	Наименование
	Органолептические характеристики

	
	Цвет
	Аромат
	Вкус
	внешний вид

	Хусайне красный
	темно-розовый
	выраженный плодовый
	плодово-виноградный
	темно-розовый

	Хусайне белый
	Розовый
	выраженный плодовый
	плодово-виноградный
	Розовый

	Сенсация
	слегка розовый
	выраженный плодовый
	плодово-виноградный
	слегка розовый

	Тайфи белый
	Розовый
	выраженный плодовый
	плодово-виноградный
	розовый


Среди напитков, содержащих в своем составе виноградный сок и экстрактыежемалиныи смородины наивысшую дегустационную оценку (25,0 балла) получил сорт Хусайнебелый, состоящий на 80% из виноградного сока, на 15% из экстракта ежемалины и на 5% из экстракта смородины. Он имел розовую окраску, выраженный плодовый аромат, мягкий, гармоничный вкус с приятным послевкусием. 
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Рисунок 2 - Профилограмма результатов дегустации
Согласно данным дегустационной оценки была составлена профилограмма из которой видно, что наивысшую оценку по четырем показателям качества получил образец с сортом винограда Хусейне белый, который имеет гармоничный вкус и аромат.
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