УДК 636.085:663.12:338.82:66.047
ИННОВАЦИОННЫЕ ТЕХНОЛОГИИ ПРОИЗВОДСТВА
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ПРОИЗВОДСТВ ДЛЯСНИЖЕНИЯ ДЕФИЦИТА БЕЛКА В АПК
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По данным МСХ РК, из-за дефицита кормов, животноводство  республики ежегодно недополучает 211 млрд. тенге, что составляет 13% от валовой продукции животноводства /1/.
Например, в 2017 году в республике произведено более 960 тыс. тонн комбикормов припотребности отраслей животноводства и птицеводства в комбикормахпорядка 5 млн. тонн в год (дефицит - 80%).
При этомдефицит растительного кормового белка по республике составляетболее 25-30%/2/.
Следует отметить, что дефицит протеина (белка) в рационах животных ведет к тяжелым последствиям - снижается продуктивность, ухудшается качество продукции, замедляется рост молодняка, возрастает продолжительность выращивания и откорма,  увеличиваются затраты кормов на единицу продукции – при недостатке протеина на 1%, затраты кормовых единиц возрастают на 2%.
  Так же известно, что в мире дефицит пищевого белка достигает 14,3 %, что является не только экономической, но и социальной проблемой современного мира.
Наиболее дешёвым источником растительного пищевого и кормового белка является вторичное сырье пищевых и других производств, например, пивная дробина, спиртовая барда, ботва сахарной свеклы и другие отходы.
Однако данные виды сырья содержат большое количество влаги (до 94%), являются быстро портящимся продуктами и для устранения этих нежелательных факторовтребуется их переработка - обезвоживание, например, методом сушки. 

  Высушенная пивная дробина содержит до 21-25 % сырого протеина
и во многих странах используется в пищевой промышленности как источник белка и пищевых волокон.Например, муку из пивной дробины добавляют: при выпечке хлебобулочных изделий – до 2-6%; при выпечке кондитерских изделий – до 30%, в тесто для блинов – до 20 -25%, в мясные изделия – до 3-30%/3/.
   В целом, мука из пивной дробины: замедляет процесс очерствения и повышает сохранность хлебобулочных изделий; снижает себестоимость мучных кондитерских изделий, обогащает их пищевыми волокнами; увеличивает рентабельность производства мясопродуктов, обогащает мясопродукты макро- и микронутриентами.
  Сухая пивная дробина  также является источником кормового белка, содержит до 25 % сырого протеина, например,  при производстве комбикормов частично или полностьюзаменяеттакиедорогостоящие белковые компоненты как соевый, подсолнечный, хлопковый шроты и жмыхи, кормовые дрожжи, зерновое сырье.
Ботва сахарной свеклы богата сахаром, белком и витаминами группы С и А (каротинами),  содержит  до 25% протеина (в пересчете на сухое вещество) и является источником пищевого и кормового белка/4/. 
   Однако в республике данные виды вторичного сырья фактически не перерабатываются и используются не эффективно.

  Например, с целью скорейшего избавления от быстро портящей сырой пивной дробины, пивоваренные предприятия реализуют пивную дробину по бросовой цене (2 тг/кг) всем желающим скармливать ее животным. При этом часть сырой пивной дробины  скисает у потребителя и выбрасывается на свалку.

При скармливании сырой пивной дробины молочным коровам до 20-25 кг в сутки и другим животным, наблюдается «опьяняющий эффект», заболевание печени животных и другие нежелательные эффекты.

  По имеющейся информации, только  на двух ликеро-водочных заводах республики осуществляется частичная переработка спиртовой барды  - она разделяется на дисперсную фазу –«кек» и жидкую фазу –«фугат», а затем только«кек» высушивается в барабанных сушилках.  При этом следует отметить, что сушилки барабанного типа  обладают существенным недостатком–в нихпри сушке сырья растительного происхождения потерибиологически активных веществ достигают до 40%.
    В свеклосеющих хозяйствах республикискармливание ботвы в свежем виде ограничено сравнительно коротким периодом уборки свеклы и быстрой порчей свежей ботвы.Заквашивание свекловичной ботвыприводит к потере значительной части питательных веществ во время брожения силоса.
  Учитывая актуальностьрешения данных проблем, нами разработаны инновационные технологии производства белковых продуктов из вторичного сырья пищевых и других производств с использованиемаэродинамических сушилок нового поколения.

  Аэродинамические сушилки нового поколения универсальны, используются для сушки  любого вторичногосырья растительного происхождения влажностью до 94%, обеспечиваютминимальные потери биологически активных веществ в перерабатываемом сырье (до 5,7-12%).
В Алматинской области и в г. Алматы функционируют 4 крупных пивоваренных компаний, которые в 2017 году произвели более 332 млн. литров пива ипри этом отходы в виде сырой пивной дробины составили более 106 тыс. тонн.

   Переработка данных отходовсогласноразработанной технологией позволит получить более 21тыс . тонн сухой пивной дробины, что полностью обеспечит, например,все птицефабрики Алматинской области данным белковым продуктом.При этом годовая прибыль от производствасухой пивной дробины  составит более690 млн. тенге.
В Алматинской области, в 2017 году также  было собрано более 330 тыс. тонн сахарной свеклы и отходы в виде ботвы составили более 142 тыс. тонн.
   При переработке такого количества ботвы согласно разработанной технологии, выход сухого продукта пищевого и кормового назначения составит более 26 тыс. тонн, что существенно снизит дефицит кормового и пищевого белка в АПК республики.
Актуальным так же являются биологические способы повышения белка в пищевых и кормовых продуктах.Например, в  России разработана  закваска Леснова, позволяющая повысить содержание сырого протеина и снизить содержание сырой клетчатки в малоценных растительных кормах.
 Следует отметить, что применение промышленных ферментов позволяет повысить энергетическую составляющую кормов за счет увеличения количества сахаров  при разрушении клетчатки. Напротив, микробиологическая твердофазная ферментация с использованием закваски Леснова наряду с разрушением клетчатки до моно сахаров, увеличивает белковую составляющую за счет размножения целюлозолетической, пектолетической, амилолетической и другой полезной микрофлоры.
  Разработанная нами биотехнология и оборудование для твердофазной ферментации малоценных растительных кормов и вторичного сырья пищевых и перерабатывающих производств с использованием закваски Леснова, применительно к малым и средним животноводческим хозяйствам, была внедрена в Крестьянском хозяйстве «Арай» Алматинской области, При этом были получены следующие результаты /5/.

	Вторичное сырье
	       До ферментации
	После ферментации

	
	сырой протеин, %
	сырая клетчатка,  %
	сырой протеин, %
	сырая клетчатка,  %

	Отруби пшеничные
	14,5
	13,6
	25,4
	3,15

	Пивная дробина
	20,6
	14,4
	31,7
	5,1

	Пив. дробина 50% + лузга ячменная 50%
	 13,3
	21,7
	22,33
	11,5

	Зерноотходы
	   13,4
	  5,1
	  23,7
	 2,2
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